
 

UITNODIGING: 
WINTERBRUNCH MET STREEKPRODUCTEN 

RESTAURANT MOLENHOF 

ZONDAG 24 JANUARI 2016 

AANVANG 10.00 UUR. 

Onze leerlingen van de 

tweede graad nodigen u 

met fierheid en plezier uit 

voor de jaarlijkse           

winterbrunch.  

 Gezelligheid troef voor 

jong en oud.  

 Grote keuze uit het                   

veelzijdige koud buffet   

 Verschillende warme 

vlees- en visgerechten.  

 Een fijn familiemoment 

Van harte welkom! 

Onder de kundige leiding 

van  Mevr. R. Van Dun en  

dhr. P. Etienne in de keuken 

en Mevr. M. Van der Eycken 

en dhr. G. Van der Veken in 

het restaurant, met de    

leerlingen van 3 en 4 Hotel 

en  3  Restaurant-Keuken  

                            

Restaurant Molenhof 

Boomgaardstraat 60 

2300 Turnhout 

014/47 14 00 

info@hotelschoolturnhout.be 

Reservaties:                           

Restaurant Molenhof                   

Boomgaardstraat 60           

2300 Turnhout                    

Tel.  014/47.14.00                                             

info@hotelschoolturnhout.be  

Prijzen: 

€27,50 per persoon  all-in 

€13,50 voor kinderen - 12 jaar                                  

De reservatie is pas geldig na 

storting  van het volledige    

bedrag op                           

BE85 0682 3307 9206                             

(Technisch Atheneum Hotel)                          

onder vermelding van         

reservatie winterbrunch 

BRUNCH  

Dranken:                                                                

Glaasje Cava - Puro Koffie - Thee -  

Appelsap - Sinaasappelsap - Water 

Op het brunchbuffet: 

 

Pistolets/Sandwiches 

Diverse luxe broodsoorten 

Mini koffiekoekjes - mini croissants 

Gerookte ham - Corsendonk kaas  

Salades van Tonijn -Vlees - Kipcurry           

Huisgemaakte chocoladepasta 

Confituur van nectarine met vanille 

Omeletje met krokant ontbijtspek 

Gemengde bladsla  

Diverse rauwkostbereidingen 

Noorse schotel van gerookte zalm, heilbot, forel 

Winterse erwtensoep met gezouten spek 
 

Romige kalfsblanquette op klassieke wijze met champignons en zilveruitjes 

Gepocheerde zalm met witte wijnsaus en tuinkruiden 

Hertoginnenaardappelen 
 

 

Ter afsluiting 

 

Verschillende soorten vers fruit 

Eigengemaakte chocolademousse 

Ovenverse Cake met appel en peer   

Boomgaardkoekjes 


